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www.gloesmann-rohstotte.at

Pectinex® Ultra SP-L

Pectinex Ultra SP-L ist ein hochaktives, pektolytisches Enzympriparat,
das von einem ausgewihlten Stamm von Aspergillus aculeatus pro-
duziert wird.

Das Enzympriparat enthilt pektolytische sowie zahlreiche hemicellu-
lolytische Aktivitdten und ist so imstande, pflanzliches Zellwandmate-
rial abzubauen.

Das Enzympriiparat wurde speziell fiir die Behandlung von Frucht- und
Gemiisemaischen und die Mazeration von Pflanzengewebe entwickelt.
Losliche und unlsliche Pektine sowie Triibungen hervorrufende Poly-
saccharide werden wirksam abgebaut. Die Zugabe von Pectinex Ultra
SP-L zu Frucht- und Gemiisemaischen bzw. Trestern bedeutet eine
erhebliche Kapazititserhhung bei der Trennung von Feststoffen und
Fliissigkeit (z. B. beim Pressen oder Dekantieren) sowie hohe Saftaus-
beuten.

Pectinex Ultra SP-L wird mit einer Standardaktivitit von 26.000 PG/ml
(pH 3.5) geliefert. Die Standardaktivitdt wird durch Messung der
Viskosititssenkung einer Pektinsiiurelésung bei pH 3,5 und 20 °C
bestimmt. Eine Beschreibung der Analysenmethode ist auf Anfrage
erhiltlich.

Pectinex Ultra SP-L ist eine braune Fliissigkeit mit einem leichten, fiir
Fermentationsprodukte typischen Geruch und einem pH von ca. 4,5.

Das Produkt entspricht den FAO/WHO JEFCA und FCC-Empfehlun-
gen fiir Lebensmittel-Enzyme, ergiinzt durch einen oberen Grenzwert
von 10%/g fiir Schimmelpilze. Das Produkt wurde nach der Sterilfiltra-
tion aseptisch abgefiillt und ist somit praktisch keimfrei.
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Abb. 2. Einfluss der Temperatur auf
die Pektinaseaktivitat.
Polygalacturonaseaktivitdt pH 3,5

Abb. 1. Einfluss des pH auf die
Pektinaseaktivitait.
Polygalacturonaseaktivitat bei 20 °C

Pectinex Ultra SP-L ist in 1-I-Flaschen, 25-1-Kanistern, 200-1-
Stahlfissern und 1.000-1-Bulk-Containern erhiltlich.
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Lislichkeit Die aktiven Enzymkomponenten von Pectinex Ultra SP-L sind in den
unter {iblichen Arbeitsbedingungen vorkommenden Konzentrationen
leichr in Wasser loslich. Das Priparat kann u. U. trib werden, dics hat
jedoch kemen Einluss asl die Aktivitit des oder den Umgang mit dem
Produkt.

Sicherheit Enzyme sind Proteine. Eingeatmeter Enzymstaub oder -aerosol kann
eine Sensibilisierung bzw, bei bereits sensibilisienien Personen allergi-
sche Reaktionen hervorrufen. Einige Enzyme kinnen nach Hingerem
Kontakt Reizungen an Haut, Avgen und Schleimhiuten verursachen.
Verschittete Fliissighkeit kann austrocknen und Staub bilden. Verschiit-
tetes Produkt ist sofort mit viel Wasser abzuspillen. Achtung, Spritzer
vermeiden! Nicht entfernte Spritzer kiinnen austrocknen und Staub
bilden.

Ein Sicherheitsdatenblatt und weitere Unterlagen dber den sicheren
Umgang mit dem Enzymprodukt sind auf Wunsch erhiltlich,

Lagerung Bei 20 “C gelagen behiilt das Produkt seine ausgewiesene Aktivitit
mindestens drei Monate lang. Bei Fingerer Lagerung ist mit einem
Aktivititsverlust von 1-2 % pro Monat zu rechnen. Bei 0-10 °C
gelagen behiilt Pectinex Ultra SP-L die deklanerte Aktivitit mindestens
ein Jahr lang.

Dosierung: Apfelmaische B ml / hl
Birnmnenmaische 8 ml f hl
fwetschkenmaische 8 ml / hl
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